
TRADITIONELLE SCHWEIZER MUSIK & ESSEN

Im Herzen der Luzerner Altstadt bietet der historische 
 Stadtkeller Ihnen alle Highlights der Schweiz. Schwingende 
 Fahnen,  Alphornklänge und Jodelgesänge, dargeboten von 
unserer Band in authentischen Trachten. Atemberaubende 
Bilder und Videos von der Schweizer Landschaft und ihren 
 Sehenswürdigkeiten  begleiten die Live-Show. Geniessen Sie 

bei uns eine Auswahl feinster Schweizer Spezialitäten, 
welche wir nach  bewährten Rezepten neu  

 interpretiert  haben. So viel Schweiz an einem Abend   
finden Sie nur im Stadtkeller Luzern! 

Besuchen Sie unsere Abendshow, von April bis Oktober 
 ab 19.30 Uhr   im  klimatisierten Restaurant in stilvoller 

urbaner  Atmosphäre!  Lunch Show auf Anfrage möglich.

TRADITIONAL SWISS FOLKLORE AND FOOD

Located in the heart of Lucerne’s Old Town, the historic 
 Stadtkeller offers you all the highlights of Switzerland. 

Swinging flags, the sounds of alpine horns and yodeling: 
 all offered by our band wearing authentic traditional 

costumes. Breathtaking Images and videos of the unique 
Swiss landscape and iconic sights accompany the live show. 
Enjoy a selection of the finest Swiss specialities, which we 

have reinterpreted according to tried and true recipes. 
Stadtkeller Lucerne ist the only place you will find that 

much Switzerland packed into one evening! 

Attend our evening show from 7:30 p.m. onwards between 
April and  October in our air-conditioned restaurant with an 

urban  ambience!  Lunch show possible on request.

Original Swisstaste For a superb 
 Combination of  good 

Food, Music and Fun!
Fondue & 

Swiss Music

Restaurant Stadtkeller 
Sternenplatz 3 
CH-6004 Luzern
 
+41 41 410 47 33, info@stadtkeller.ch
stadtkeller.ch, swissfolkloreshow.com Follow us

RATHAUS BIER NATURTRÜB

Unser Hausbier ist unfiltriert – auch Zwickel- oder Kellerbier 
 genannt. Leuchtend goldgelb, spritzig, mit leicht fruchtiger 

Hopfennote.  Seine  Rezenz und Leichtigkeit machen dieses Bier 
 zur hellen Freude. 

Je nach Jahreszeit braut die Rathaus Brauerei ein Spezialbier 
 wie zum Beispiel ein Weizenbier oder einen Weihnachtsbock. 

Erkundigen Sie sich unbedingt nach unserem 
 aktuellen  Spezialbier.

RATHAUS BRAUEREI NATURALLY CLOUDY

Our house beer is unfiltered – also known in German as  Zwickelbier 
or Kellerbier (unclarified or non-pasteurised beer). Shiny  gold- yellow, 

tangy, with a light fruity note of hops.  Its “tingle”  (“Rezenz”) and 
lightness make this beer pure joy to drink. 

The Rathaus Brauerei brews special beers according to the season of 
the year, such as wheat beer or a Christmas brew. Make sure you 

find out about our latest special beer.

Craft Beer –
the taste of Lucerne!



Chinoise
•••••••••••••••••••••••••••

Gemischter Blattsalat
Various fresh salads

•••
FONDUE CHINOISE (120 G)

mit Rind- und Pouletfleisch, in Bouillon gekocht
mit hausgemachten Saucen, Pommes frites

FONDUE CHINOISE (120 G)
with beef and chicken, cooked in broth

with various homemade sauces, French fries

•••
CHÂLET DESSERT

Erdbeereis mit Meringue und Apfelsauce
Strawberry ice cream with Meringue and apple sauce

CHF 86.–

Wienerschnitzel
•••••••••••••••••••••••••••

Käsefondue
Cheese fondue

•••
Gemischter Blattsalat
Various fresh salads

•••
WIENERSCHNITZEL MIT RÖSTI

grüne Bohnen

BREADED VEAL ESCALOPE
Swiss Rösti potatoes, green beans

•••
CHÂLET DESSERT

Erdbeereis mit Meringue und Apfelsauce
Strawberry ice cream with Meringue and apple sauce

CHF 81.–

Lakefish
•••••••••••••••••••••••••••

Käsefondue
Cheese fondue

•••
Gemischter Blattsalat
Various fresh salads

•••
FISCHFILET «MEUNIÈRE»

Butterrösti und Spinat

LAKEFISH «MEUNIÈRE»
Swiss Rösti potatoes, spinach

•••
CHÂLET DESSERT

Erdbeereis mit Meringue und Apfelsauce
Strawberry ice cream with Meringue and apple sauce

CHF 82.–

Hot Curry
•••••••••••••••••••••••••••

Käsefondue
Cheese fondue

•••
Gemischter Blattsalat
Various fresh salads

•••
RASSIGES GEMÜSECURRY

mit gebratenem Reis 

HOT CURRY DISH
with fresh vegetables, fried rice

•••
CHÂLET DESSERT

Erdbeereis mit Meringue und Apfelsauce
Strawberry ice cream with Meringue and apple sauce

CHF 78.–

Stadtkeller Packages
Bourguignonne

•••••••••••••••••••••••••••
Gemischter Blattsalat
Various fresh salads

•••
FONDUE BOURGUIGNONNE (120 G)

mit Rind- und Pouletfleisch, in Öl gekocht
mit hausgemachten Saucen, Pommes frites

FONDUE BOURGUIGNONNE (120 G)
with beef and chicken, cooked in oil

with various homemade sauces, French fries

•••
CHÂLET DESSERT

Erdbeereis mit Meringue und Apfelsauce
Strawberry ice cream with Meringue and apple sauce

CHF 88.–

Chicken
•••••••••••••••••••••••••••

Käsefondue
Cheese fondue

•••
Gemischter Blattsalat
Various fresh salads

•••
GEBRATENES POULETBRÜSTCHEN

Butterrösti und Spinat

ROASTED CHICKEN BREAST
Swiss Rösti potatoes, spinach

•••
CHÂLET DESSERT

Erdbeereis mit Meringue und Apfelsauce
Strawberry ice cream with Meringue and apple sauce

CHF 82.–

Zürich Geschnetzeltes
•••••••••••••••••••••••••••

Käsefondue
Cheese fondue

•••
Gemischter Blattsalat
Various fresh salads

•••
GESCHNETZELTES KALBSFLEISCH «ZÜRCHER ART»

Pilzrahmsauce, Rösti

SLICED VEAL IN MUSHROOM CREAM SAUCE
Swiss Rösti potatoes

•••
CHÂLET DESSERT

Erdbeereis mit Meringue und Apfelsauce
Strawberry ice cream with Meringue and apple sauce

CHF 82.–

Bratwurst
•••••••••••••••••••••••••••

Käsefondue
Cheese fondue

•••
Gemischter Blattsalat
Various fresh salads

•••
KALBSBRATWURST AN ZWIEBELSAUCE

Butterrösti

VEAL SAUSAGE «BRATWURST»
Swiss Rösti potatoes

•••
CHÂLET DESSERT

Erdbeereis mit Meringue und Apfelsauce
Strawberry ice cream with Meringue and apple sauce

CHF 78.–

Our staff will be happy to tell you about the ingredients used in our dishes  
which could cause allergies or intolerances on request.

All prices in Swiss Francs including Swiss Folklore Show and 8.1% VAT.

KÄSEFONDUE
Hausmischung mit Schweizer Hart- & Halbhartkäse,  

Weisswein und Knoblauch Bauernbrot

CHEESE FONDUE
House-mix off Swiss hard- & semi-hard cheese, white wine 

 and garlic Farmhouse bread

•••
FONDUE BOURGUIGNONNE (120 G)

mit Rind- und Pouletfleisch, in Öl gekocht
mit hausgemachten Saucen, Pommes frites

FONDUE BOURGUIGNONNE (120 G)
with beef and chicken, cooked in oil

with various homemade sauces, French fries

•••
SCHOGGIFONDUE

serviert mit saisonalen Früchten
Marshmallows und Brotwürfeln

CHOCOLATE FONDUE
served with seasonal fruits

Marshmallows and bread cubes 

CHF 91.– 

 Original 
Fondue Festival


